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Mindestens haltbar
bis Ende:
siehe Deckelrand
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Bio-Nudelgericht mit Schinken und feiner Tomatensauce mit Erbsen
Komplette Mahlzeit fiir Kinder ab 1% Jahren bis ins Schulalter.

Gehalt in100g in275¢g
Energie kl/kcal 301/72 8271197
EiweiB 33 91g
Kohlenhydrate 879 2399
 davon Zucker 209 55¢
Fett 269 729
- davon gesittigte
Fettsiuren 07g| 199
- davon einfach
ungesittigte
Fettsauren 139 369
- davon mehrfach
ungesittigte
Fettsauren 03g 089
davon Linolen-
saure (Omega-3
Fettsiure) 007g| 019g
Ballaststoffe 159, 41g
Natrium 018g | 0509
Jod 8ug . 22yg

Dieses Produkt hat unser Haus in ein-
wandfreiem Zustand verlassen — bitte
iiberzeugen Sie sich vor Verwendung,
dass das Glas unversehrt geblieben ist.

Die guten Zutaten:

Gemiise* 60% (Tomaten* 44%, Karotten*, Erbsen* 6%),
Eiernudeln* gekocht (Hartweizen mit Hihnerei) 20%, Vor-
der- und Hinterschinken* ungepdkelt 7,8%, Wasser, Zwie-
beln*, Reisstérke, Rapsol* 0,9%, jodiertes Speisesalz, Ge-
wiirz*. Glutenhaltig *Aus biologischer Erzeugung
Fleischanteil 21,5 g.

Jo pivd’s gegessen: o
Geoffnetes Glas bzw. gewunschtz Teilmenge in Wasserbad
oder und prii-
fen. Nicht erwéirmten Rest verschlossen in den Kiihlschrank
stellen und am néchsten Tag aufbrauchen. Um das Glas
nicht zu beschadigen, bitte nur PlastiklGffel verwenden.

G HiPP Elternservice:
D: 08441/757-384, A: 07612/76577-104
HiPP GmbH & Co. Vertrieb KG, D-85273 Pfaffenhofen
HiPP Osterreich, A-4810 Gmunden
www.hipp.de www.hipp.at

~ Madvchenland

~ Bio- Schinkennudeln in
feiner Tomatensauce mit Ert,:ien
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roschen-Mérchen auf der Innenseite

i die sicheve & Ausgemogene
Exndhruny (hres Babys

@ Mit kindgerechtem Salzgehalt
und mild gewiirzt

 Zur besseren Jodversorgung —
wichtig fiir die Schilddriisenfunktion

& Ohne Zusatz von: Aromen, Konservierungs-
stoffen’, Farbstoffen’, modifizierter Starke',
Milchprodukten

& Mit altersgerechten Stiickchen

& Mit Omega-3 Fettsiuren, wichtig fiir
Gehirn- und Nervenzellen —
Rapsol wird vom Forschungsinstitut
fiir Kinderernahrung empfohlen

 Zutaten schonend dampfgegart

'It. Gesetz

(AT-N-01-BIO)
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% war m__._Bm_ ein Konigspaar,
das hatte e wunderschone
Tochter namens Dornrdschen.
Zur Taufe feierte das ganze Land

ten aber erschien eine bose Fee.

Unerbittlich verfluchte sie das Kind:
,Mit 15 Jahren sollst du dich an einer Spindel stechen und
in tiefen Schlaf fallen.”

ie Eltern versuchten alles, um ihr Kind vor dem Fluch
zu bewahren. Im ganzen Kénigreich waren Spindeln fortan
strengstens verboten. So behiitet wuchs Dornréschen her-
an und wurde mit jedem Tag schéner. An ihrem fiinfzehn-
ten Geburtstag ging Dornroschen im grofen Schlosspark
spazieren. Sie kam zu einem alten Turm, den sie noch nie
gesehen hatte. Dornroschen stieg die Stufen empor, bis sie
zu einer Kammer gelangte, in der eine Alte an einem Spinn-
rad safs. Die Prinzessin hatte noch nie ein Spinnrad gesehen
und bat: ,Ach bitte, lass mich auch einmal spinnen.” Kaum
hatte Dornréschen die Spindel in den Handen, stach sie
sich in den Finger und sank in tiefen Schlaf.

.
§ das Schloss herum wuchs eine
undurchdringliche  Dornenhecke.
Im ganzen Land verbreitete sich die
Kunde von der schénen schlafen-
den Prinzessin. Viele junge Man-
ner versuchten, durch die Hecke
ins Schloss zu gelangen, aber sie
verfingen sich in den Dornen und
mussten sterben. Nach 100 Jahren
kam ein schoner Jingling. Auch er
versuchte sein Gliick. Da verwandelte
sich plétzlich die Dornenhecke in blithende
Rosen, die der Jingling beherzt durchschritt. In dem alten
Turm fand er schlieBlich die schlafende Prinzessin. Sie war
so schon, dass der Jiingling sie kisste.

&M‘s\mnrﬁ Dornroschen und mit ihr das ganze Schloss
- und weil alle gliicklich waren, dass der Fluch vorbei war
und sich der Jiingling und Dornréschen lieb hatten, feierten
sie ein wunderschones Hochzeitsfest.
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